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Inh. Christoph Stroppel
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Tel.s 07581 - 487 330
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—*— GIN-SPECJAL ~~—

Jede Sorte € g

Alle Gins werden mit 4 ¢l ink). Tonic Water und Beigabe ausgeschenkt

[

Wéhlen Sie Thren Gin:

» Hendrick's London Dry Gin «
» Bombay Sapphire «

» Tanqueray N° Ten «
» Monkey 47 «

Schwarzwald Dry Gin

» Knut Hansen Dry Gin «
Weltweit préamierter Gin aus Hamburg

» Legindary Handcrafted «

Gin aus Minchen - fruchtig

» Ulmer Gin « \
London Dry Gin - Chéteau Steinle Manufaktur aus Neu-Ulm

» Pinkcat Gin -~ Herber O\d Tom Gin «
Fruchtiger Gin aus der Chateay Steinle Manufaktur aus Ney-Ulm

» Steinhauser See Gin «
Gin vom Bodensee - pramiert als ,Bester Gin der Welt 204

» BOAR Gin «

Aus dem Schwarzwald mit Burgundertriffe) verfeinert

» Windspiel «
Der Craft-Gin aus der Vulkaneife) - auch alkoholfrei erhdlHich!

Wéhlen Sie The

Wéhlen Sie
Tonic Water:

Ihre Beigabe:

& » Schweppes Tonic Water » Wacholderbeeren

siBlich-wiirzig, \eicht harzig-bitter
» Schinusbeere

herb‘w(]rzig, leicht s0Blich
» Sternanis

siBlich, Lakritze-Aroma
» Koriander

wirzig, leicht pikant

» Lavendelblijten

» Schweppes Wild Berry

» Thomas Henry

» Thomay Henry E\derflower

» Fever-Tree Preonium | ndian



en - ADE BRI —> T

Piccolo Prosecco 0,2

Prosecco Himbeere 0,2\

Rosé mit Holunderblitensirup und gefrorenen Himbeeren

Lillet Wild Berry 0,2\
Weinlikér auf Eis mit Schweppes Wild Berry
und Orangenscheibe

Aperol Sprizz>” 0,2\
Apero\ mit Sekt, Soda und Orangenscheibe

HUQO [ cfrischend « \eicht .c)
Prosecco mit Holunderblitensirup, Soda
und fFrischer Minze

Marhint Blanco 5 ¢

Campari® Drange oder Seda 5¢

Sherry Lustau Fino Yarana 1

Solera Riserva

OCHSEN-SPECIAL
Holunderbliten-Schorle

mit frischer Limette + Minze
auf B




—<2—~VORSPEISEN ~~—

Fladlesuppe

Zwiebelringe®>’

im knusprig frittierten Teigmantel mit
cremig-scharfem Chili-Dip

| Maiskolben

feisch vom Grill

Nacho-Cheese-Taschen
geflt mit cremigem Kése und Jalapefios,
serviert mit Sour Cream

OCHSEN-SPECIAL

Drei GarnelenspieBe
Mit havsgemachtem Knoblauch-Dip,
dazu ofenfrisches Baguette




Wahlen Sie Thre gewinschte Garstufe!

RARE /ENGLISCH

Blutig im Inneren, auBen angebréunt

MEDIUM RARE

Rote Mitte, auBen knusprig

MEDIUM

Rosa Fleischkern, auBen knusprig

AUF DEN PUNKT

Fast durchgebraten, aber noch saftig

WELL DONE

Komplett durchgebratenes Steak




Separate Beilagen finden Sie
aut der néchsten Seite

Argentinisches Hiftsteak
Fein gemasert, véllig fettfrei

Lady Cut 250 g

Chicago Cut 350 g

New York Cut 500 g

Argentinisches Rumpsteak
mit typischem Fettrand

Lady Cut A O

Chicago Cut 350 g

New York Cut 500 g

Allgéuer Filetsteak

Das beste Stiick vom Allgaver Weiderind
Lady Cut 200 g
Chicago Cut 350 g
New York Cut 500 g

Australisches Flanksteak

S
£ 46
£ qv

€ 1™
£ 20
€ 26

€ 24
€ 37
€ Gy

Mit Fettmaserung durchzogen - der Geheimtipp fir GenieBer!

Lady Cut FASON
Chicago Cut 350 g
New York Cut 500 g

Rib-Eye-Steak
350 g - avs dem Allgéu

mit typischem Fettauge - ein Muss
fir jeden Steak-Kenner!

€ "
£ 2200
£ 30

£ 21




——<x~DRY AGED STEAR~—"
OCHSEN-STEAR-SPECIAL

Dry Aged Steak genieBen, verlosen
nserer hochwertigen Steakmesser,
Namen gravieren \assen!

Unter allen Gasten, die en
wir alle drei Monate ewnes v
das wir exklusiv mit Threm

24
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Was ist ein Dry Aged Steak?

o e ——— 1y

1 Die hochwertigen Steoks werden in einem speziellen
' Reifeschrank vier Wochen lang knapp Uber dem Gefrierpunkt
' bis zur Vollendung trocken gereift. bl
B

y Reim ,Dry Aging” wird dos MuskeleiweiB durch natirliche Enzyme
¢ 8 etzt, wodurch das Steak noch zarter und schmackhatter wird.
ete Fettschicht, welche vor der

;8 zers
+ das Fleisch seine Feuchtigkeit.

Durch die dicke und eingetrockn
Zubereitung entfernt wird, behdl

GenieBen Sie ein butterzartes Stick vom
Rind aus Siddevtschland!
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100 Rinder-Hiftsteak ,Master's Cut” € 387

1.000 g - den Schnaps danach gibt's gratis dazu ¥

—<a B AGEN ~~—

Kleiner Salat vom Buffet € 40
Ofenfrisches Baguette &0
Steakhavs Pommes & 0
Pommes Frites f 20
StBkartoffel-Pormmes § 40
Buﬁerspéﬂ'z\é Hausgemacht, m. Bratensauce € 350
Portion Gemise £ 30
Ofenkartoffe) .Papa Asada”, mit Sour Cream € 390
Maiskolben vom Grill g3

SAUCF_N und DIPS

finden Sie auf der néchsten Seite.




s Beilagen zu Threm Steak finden Sie
\o——— auf der vorherigen Seite.

Bratensauce
Pfeffer-Rahmsauce
Sherry-Rahmsauce
Sauce Béarnaise
Champignon-Rahmsauce

€
€
£
€
&

Nachbestellungen von SoBen und Dips sind gratis.

BBQ-Dip

Sour Cream
Knoblauch-Dip
Mango-Chili-Dip
SiBer Chili-Dip
Kréuterbutter




Der schwarze Ochsen-Burger € 159
250 g saftiges Rindfleisch im schwarzen Sesambrétchen

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und rauchiger BBQ-Sauce!

Serviert mit Steakhavs-Pommes.

—> Ein Muss fir jedes (lVlAt(lg'(ﬂM -Profil ¥ (siehe Aktion unten)

Der gelbe Uchsen-Burger B
Ein Hahnchen-Crispy-Patty im Kurkuma-Chia-Brétchen

mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln und siBer Chili-Sauce!
Serviert mit SiBkartoffel-Pommes.,

Der pinke Lady-Burger € 149
Vegetarisches Gemiise-Reis-Patty im pinken Brétchen

auf Rote-Bete-Basis, mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln

und siiBer Chili-Sauce! Serviert mit SiBkartoffel-Pommes,

UNSERE nstagram -AKTION:

Fotografieren Sie Thr Essen bei uns und versefentlichen

Sie es in Threm Profil. Alle versffentichten Bilder unter
dem Hashtag %DchsenBadSC\u\gau kénnen gewinnen!

Wir verlosen alle drei Monate einen
Verzehrgutschein im Wert von € 50,-




Paniertes Schnitzel Wiener Art” £ |3

vom Schwein, mit Pommes Frites + k\. Salat v. Buffet

J&gerschnﬁze\ in Champignon-Rahmsauce €13

mit hausgemachten Spétzle® und kleinem Salat vom Buffet

Schweine\endchen in Champignon-Rahmsauce s
mit hausgemachten Spatzle® und kleinem Salat v. Buffet

Zwiebelrostbraten o

vom argentinischem Rumpsteak mit hausgemachten
Spétzle? und kleinem Salat vom Buffet

Ochsenpfénnle” mit Rinderfiletspitzen € 19%

i der Pranne secviert mit Gemise, Spatzle® und Pilzen,
dozy ewn kleiner Salat vom Buffet

Putenbruststeak mit kedurerbutter € |9
300 g - dazu Dfenkartoffel ,Papa Asada" und Sour Cream

Schweineruckensteok mit Keduterbutter el
300 g - dazu Ofenkartoffel ,Papa Asada” und Sour Cream




——<— (O)CHSEN -KLASSIKER ~>—

Rindergeschnetzeltes B\ Gaucho" € |47

in Sherry-Rahmsauce oder Pfefferrahmsauce,
dazu Spétzle und Salat vom Buffet

Chicken Wings? € q

Knusprige Hahnchenflige), herzhaft
gewirzt, mit Pommes Frites

—<— VE GETARISCH und FISCH ~—

54 Lachssteak - gegrillt E 0"
mit Krduterbutter
dazu ofenfrisches Baguette und Salat vom Buffet

Vier krosse Kartoffeltaschen® € g

mit Frischkése-Krauter-Fillung dazu k). Salat v. Buffet

Gefillte Dfenkartoffel € q

mit Sour Cream und gebratenen Champignons
dazv ein klewner Salat vom Buffet
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Das Topping Threr Wahl kommt aus der Kiche.

Kleiner Salat vom Buffet
GroBer Salatteller ohne Topping
GroBer Salatteller ,La Plata”

Topping mit zwei gegrillten GarnelenspieBen

GroBer Salatteller ,Veggie

Topping mit drei krossen Kartoffeltaschen,
mit Frischkdse-Keduter-Fillung

GroBer Salatteller ,Mendoza"?

Topping mit siB-scharf marinierten Putenbruststreifen

GroBer Salatteller ,Vegan

Topping mit veganen ,Chicken-Nuggets" auf Soja-Basis

OCHSEN-SPECIAL
GroBer Salatteller ,Buffalo"

Topping mit saftigen Rindermedaillons,
dazy frisch gebratene Champignons

Am Buffet stehen Thnen
verschiedene frische
und hausgemachte
Dressings zur Verfigung.

——5SALATE VOM BUFFET ~~—

Stellen Sie Thren Salat selbst an unserem Salatbuffet ZUSammen,

€ 4o
€ %
€13

SeEk

£ i3

th3>°

18’




et DEGOER TS ~—

Drei hausgemachte Apfelkichle

mit Vanilleeis>’, Schlagsahne und Fruchtgarnitur

Geeistes Tiwramisy’

mit Schokoladensauce und Schlagsahne

Limone Ripieno
Ecfrischendes Zitronensorbet in seiner natirlichen
Zitronenschale, serviert mit Schlagsahne

Tartufo Classico

LEisteiffel” aus halbgefrorener Schokoladencreme
mit Zabaione-Kern, umhillt mit Kakao und
Haselnuss-Stickchen

Cocco Ripieno
Zartschmelzendes Kokoseis in der Kokosnuss-Schale,
serviert mit Schlagsahne

Trilogie vom Mochi-Eis
Italienisches Gelato umhillt von japanischem Reisteig,
drei Kugeln in Schokolade, Pistazie und Kokos

Kiﬂd&fb&ch&f mit Vanille- und Erdbeereis®’

garniert mit Smarties und Gummibédrchen &

OCHSEN-SPECIAL

Warmer
Schokoladenbrownie

auf Fruchtspiegel mit Vanilleeis®’
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0,25\
Teinacher Gourmet Naturell €
Teinacher Gourmet Medium € 220

Coca Cola® oder Coca Cola L ight >

Mirinda®*¢ Drangenlimonade

<1,2:3,6

Spezt

| Zitronenlimonade

e i Lindaver Apfelschorle, naturtrib
L Johannisbeerschorle

Rote Traubensoftschorle
Maracujaschorle
Drangensaftschorle

Mulhivitaminschorle

Schwarzer Johannisbeer-Nektar
Roter Traubensaft

Maracuja-Nektar

Drangensaft
Multivitamin-Nektar
Apfelsaft, naturtrib
Schweppes Bitter Lemon®

: ( .;f:“‘ o
@ S e CETRANKE ——
N ALKOHOLFREJE GE TRANKE

0,50
£ 330
£ 30

0,331

0,20
€190
£ 70
E oo
e 90
£ 90
g2
£ 20
£ 90
€ 21
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—<=— GETRANKE ~——
BIERE VOM FASS

Schussenrieder Helles B 30

Schussenrieder Pils e T ,é-
Schussenrieder WeiBbier, Hefe hell € 200 € 30 &
Radler suB* oder saver B £ 3 :
Heferadler sUB" oder saver S e T i
Cola-Weizen"* € 3 §

BIERE AUS DER FLASCHE

\ Schussenrieder Kristallweizen g0 € 3°
‘ '_ Schussenrieder Schwarze Weisse OFDWm € 30
ERem
% ‘; gl;; Schussenrieder alkoholfrei Ben € 30
f‘ \ ?m Schussenrieder Leichtes Weizen, hell Lol ik 30
“ w Schussenrieder Schwarzbier i M 2
Schussenrieder Hefeweizen, alkoholfret Do € 320

Iy \ OCHSEN-SPECIAL

Augustiner Helles 050\ € 420
FARNY Kristall 050y € 3°




—— GETRANKE ~—
DIGESTIF

Duzo

Jégermeister
Malteser

Grappa

Roamazzotti

Savurer Joster

Jack Daniel's
Johnny Walker Red Labe)

Oh Oh T Ol R oty oy oy o

BODENSEE SCHNAPSE

FINEST SELECTION

Williams Birnenbrand
Holunderbliten-L ikér

Marillen

Haselnuss
Himbeergeist
Alter Obster
Bratapfel-Likér




—<s— GE TRANKE ~—
HE IBE GE TRANKE

Tasse Kaffee'

Tasse Kaffee, koffeinfrei
Milchkaffee
Cappuccino®
Latte Macchiato
Espresso!

HeiBe Schokolade mit Sahne'”
Hochwertige ALTHAUS‘Tees auf der néchsten Serte...

J.

Zusatzstoffe fir die gesamte Karte:

koffeinhaltig Geschmacksverst.
Konservierungsstoffe Nateivm / Nitrik
mit Farbstoff Phosphat
SuBungsmittel geschwérzt
Chininhaltig Séverungsmittel
Antioxidationsmittel Molkeerzeugnis




—ae ALTHAUS ~—

A tea with character - -

Glas Tee € 27

\oser Tee im Pyramidenbeutel

English Superior
Hervorragender Blatttee - sehr aromatisch mit vollmundigem Geschmack.
Kombination aus starken Assam- und aromatischen Ceylon-Tees.

Darjeeling Castelton

Hervorragender Tee mit zartem Geschmack und leicht nussiger Note.

Ear) Grey Classic

Mischung feinster schwarzer Blatttees aus Indien, Ceylon und China,
mit Bergamotte aromatisiert.

Sencha Surpreme

In Japan ist Sencha der beliebteste grine Tee mit sehr feinem aromatischem Geschmack.

Grin Matinee

AuBergewshnliche Kombination von Sencha Grintee, Frichten und Blitenblattern.
Zutaten: Griner Tee, Sonnenblumen-, Kornblumen- und Rosenbliten, Aroma.

Fancy Chamomile

Kamille und belebende Krduter verleihen dieser bekémmlichen Kréutermischung einen
einzigartigen Geschmack. Zutaten: Kamille, Zitronenverbena, Hogebutte und Zimt.

Milde Minze

Prefferminze und Nana Minze - kombiniert mit SiBholz und grimer Mate - machen diese
Krdutermischung zu einer belebenden Kostichkeit.

Classic Herbs

Die Klassischen Kréuter Pfefferminze, Brennnessel und Sabei vereint mit Kamillen-
und Ringelblumenbliten, mit Anis und Fenchelsamen abgerundet.

Fruit Berry

Die Komposition roter Frichte erinnert an das Aroma einer hausgemachten Konfitire.
Zutatens Hibiskus, Holunderbeeren, Hagebutten, Apfel, Aroma, Erdbeerblatter und -sticke.



